ELELMISZER ALLERGENEK

Felhivjuk figyelmiiket, hogy a felsorolt élelmiszer-osszetevok étel allergiat
okozhatnak.

Kérjiik jelezzék, ha valamely élelmiszer-osszetevore allergiasak, mivel a konyhan
készitett ételekhez az alabbi anyagokat hasznaljuk.

A jelenlegi konyhatechnoldgia nem zarja Ki a keresztfertozést.

Sikértartalmu gabonafélék (pl. buza, rozs, arpa, zab tonkolybuza,
kamut, illetve azok hibridizalt fajtai) és az azokbdl késziilt termékek.

RAakfélék és az azokbdl késziilt termékek.
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Tojas és az abbol késziilt termékek.

Hal és az abbdl késziilt termékek.
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Foldimogyoro és az abbol késziilt termékek.
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Széjabab és az abbol késziilt termékek.
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Tej és az abbol késziilt termékek (beleértve a laktozt).
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Csonthéjasok pl. mandula, mogyord, kesudid, pekandi6, brazil dio,
pisztacia, makadamia és az azokbo6l késziilt termékek.
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% Zeller és az abbol késziilt termékek (beleértve a laktézt).

Mustar és az abbdl készult termékek.
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0 () Szezdmmag és az abbdl késziilt termékek (beleértve a laktdzt).

Kén-dioxid ésa 10 mg/kg, illetve 10 mg/I toménységet meghalado,
S02-ben Kkifejezett szulfitok. )
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@ Csillagfiirt és csillagfiirt alapt termékek.

Puhatestiiek és puhatestii-alapu termékek.
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